Dzien 1:
Pierwszego dnia zaczeliSmy prace na
praktykach gastronomicznych w Grecji.
Zapoznalismy sie z zasadami BHP, organizacja
pracy w kuchni i na sali bbs’cug' B
poznali$my podstawowe produkty ku
greckiej. Obserwowalismy réwn
kucharzy i obstugi

Dzien 2:
Zaczel'lsmy wykonyw
zad&;ua Poma isr
przygotowywaniu sktadnikow oraz
uczyliSmy sie podstawéwych CZynnosci
kuchennych. Osoby na obstudze
poznawaty zasady kontaktu z klientem,
przyjmowania zamoéwien oraz
serwowania dan.

Dzien 4:
W ostatnim dniu praktyk, dzieki udziatowi w
programie FERS, samodzielnie wykonywaliSmy
prostsze zadania zaréwno w kuchni, jak i na sali |
obstugi. Doskonalilismy organizacje pracy, prace

pod presjg czasu oraz profesjonalng obstuge
klienta.



